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Nome prodotto Rail Food

Codice prodotto 6501 '

Descrizione Faretto a binario trifase per applicazioni alimentari

Tipo di sorgente LED

Tipo di installazione Binario/parete

Materiale Pressofusione alluminio

Colore Nero /bianco

Grado di protezione 1P20 - IKO7 B

Marcature @ ‘T

Classe diisolamento Classe |

Dati tecnici
Codice w Im Output Applicazione mm kg

A B C D

6501.302 30 2.040 Carne - Salumi 110 240 90 140 1,25
6501.303 30 2.160 Pane - Formaggi - Frutta - Verdura 110 240 90 140 1,25
6501.304 30 2.250 Pesce - Crostacei 110 240 90 140 1,25
6501.402 40 2.720 Carne - Salumi 110 240 100 150 1,30
6501.403 40 2.880 Pane - Formaggi - Frutta - Verdura 110 240 100 150 1,30
6501.404 40 3.000 Pesce - Crostacei 110 240 100 150 1,30
6501.602 60 4.080 Carne - Salumi 120 255 120 164 1,40
6501.603 60 4.320 Pane - Formaggi - Frutta - Verdura 120 255 120 164 1,40
6501.604 60 4.500 Pesce - Crostacei 120 255 120 164 1,40

Struttura Corpo in alluminio pressofuso UNI 5076 verniciato a polvere termoindurente bianco RAL 9003 o nero RAL 9005.

Orientabilita Z=350°, Y=90°. Attacco a binario trifase. Versione per fissaggio a plafone o parete codice P.

Ottica Proiettore orientabile con ottica 40°.
Rischio fotobiologico esente RGO.

Cablaggio COB per applicazioni alimentari dedicati.
L80/B20/C0: 50.000 ore (Tp 25°C).
Temperatura correlata COB carni e salumi: 2000°K pink effect.
Temperatura correlata COB pane, formaggi, frutta, verdura: 3000°K CRI 95.
Temperatura correlata COB pesce, crostacei: 4000°K CRI 92.
Fattore di potenza > 0,95.
L80/B20/C0: 50.000 ore (Tp 25°C).
Standard di alimentazione 220V-240V/50-60Hz con driver dedicato incluso.

Accessori Verniciatura bianco (codice 6).
Verniciatura nero (codice 8).
Basetta per fissaggio a parete/plafone (codice P).
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